
Tortellinisalat mit Thunfisch

500g Tortellini es gehen aber auch andere Nudeln
100-125g kleingeschnittenen Rucola  
300 ml Milch
8 EL (ca. 80-90g) geriebenen Parmesan
2 Dosen Thunfisch in eigenem Saft 
500ml Remoulade
Tomaten
Salz
Pfeffer

Die Tortellini nach Packungsanweisung im Salzwasser kochen. Abgießen, abtropfen und abkühlen 
lassen.
Die Remoulade mit der Milch, dem Thunfisch, Parmesan und dem in mundgerechte Stücke 
geschnittenen Rucola vermischen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Dann die Tortellini untermischen und mit geviertelten Tomaten garnieren. Alles ein wenig im 
Kühlschrank ziehen lassen. 
Dazu passt sehr gut:

  Cevapcici Hackfleischröllchen aus Kroatien              Köfte türkische Frikadellen
                                               


